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INSTRUKCJA EKSPLOATACJI, CZYSZCZENIA | KONSERWACJI WYROBOW ZE
STALI NIERDZEWNEJ

Stale nierdzewne sg tatwe do utrzymania w czystosci. To dlatego wtasnie wyposazenie w
kuchniach zbiorowego zywienia i maszyny w przemysle spozywczym produkuje sie
zazwyczaj z tego materiatu. Jego gtadka i nieporowata powierzchnia nie pozwala koloniom

bakterii i innych mikrobdéw na przyleganie i przezycie.

»Nierdzewnos¢” stali nie jest pojeciem scistym i precyzyjnym. To, ze stal nazywa sie
potocznie nierdzewng nie swiadczy o tym, ze bedzie ona w 100% odporna na

korozje w kazdych warunkach.

Nierdzewno$¢ stali o podwyzszonej odpornosci na korozje wynika zaréwno ze sktadu
samego stopu, jak i z reakcji chemicznej powstajgcej samoczynnie na powierzchni stali
nierdzewnej, czyli wytwarzaniu sie tzw. warstwy pasywnej. Proces ten przebiega wytgcznie

na powierzchniach czystych, z bezposrednim dostepem do tlenu atmosferycznego.

Podczas eksploatacji mebli i urzgdzeh ze stali nierdzewnej nalezy dba¢ o warstwe
pasywng obecng na powierzchni stali. Zwigzkami uzywanymi w gastronomii, ktore
naruszajg warstwe oksydacyjng sg zwigzki zawierajgce chlorki - sdl, srodki dezynfekujgce,
oraz kwasy (woda od kiszonej kapusty, ogorkow, kwasne soki, ocet, pochodne soli
kuchennej, esencje octowe, musztardy, mieszanki i koncentraty przyprawowe itp.).
Najlepszym srodkiem neutralizujgcym dziatanie chlorkow i stabych kwasow jest woda. W
zwigzku z tym nie wolno pozostawia¢ przez diuzszy czas na powierzchni mebli resztek
jedzenia i przypraw. Powierzchnie mebli ze stali nierdzewnej moga réwniez ulegac
przebarwieniu na skutek kontaktu ze sktadnikami spozywczymi intensywnie barwigcymi,
np. krew i przyprawy. Bezposrednio na powierzchniach mebli nie wolno kroi¢ ani
wykonywaé innych operacji metalowymi narzedziami kuchennymi mogacymi uszkodzi¢

warstwe pasywna.

Oczywiscie, kazdy materiat wymaga utrzymania w czystosci. Stal nierdzewna nie
jest wyjatkiem od tej reguly i kazdy uzytkownik musi by¢é swiadomy koniecznosci

regularnego czyszczenia i konserwacji nierdzewnych wyroboéw.

Mycie powinno usuwac brud i osady, ktére pozostawione zbyt dlugo na powierzchni stali

nierdzewnej mogg =zainicjowaC korozje i zmatowienie powierzchni. W silnie
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zanieczyszczonym  lub  agresywnym  Srodowisku  (miejscowosci  nadmorskie,
pomieszczenia 0 podwyzszonej wilgotnosci i temperaturze, pomieszczenia wymagajgce
czestego uzywania $rodkow dezynfekujgcych zwtaszcza zawierajgcych zwigzki chloru),
mycie powinno by¢ wykonywane czesciej. Czestotliwo$¢ mycia nalezy ustali¢

doswiadczalnie.

Aby powierzchnia mebli i urzadzen ze stali nierdzewnej nie ulegta zniszczeniu na

skutek niewtasciwej eksploatacji nalezy stosowa¢ sie do ponizszych zalecen:

1. Nalezy zawsze do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej dobiera¢ srodek do
tego przeznaczony i bezwzglednie respektowac zalecane stezenie tego srodka. Nie
nalezy uzywac¢ s$rodkéw skoncentrowanych, srodkéw do czyszczenia podtog,
materiatbw Sciernych ze stali zwyktej. Dotyczy to szczegolnie mebli do salonu
( stoliki, konsole), ktérych stelaz nalezy wytgcznie czysci¢ suchg lub lekko wilgotng
szmatkg z mikrofazy, bez uzycia jakichkolwiek detergentow.

2. Nie uzywac srodkoéw czyszczgcych po uptywie daty waznosci.

3. Przechowywa¢ srodki czyszczgce i dezynfekujgce zgodnie z zaleceniami
producentéw. Dotyczy to gtéwnie temp. przechowywania.

4. Respektowaé zalecang przez producenta srodka temperature uzycia $rodka.
Dotyczy to zaréwno temp. wody, w ktorej Srodek czyszczacy jest rozcienczany, jak

réwniez temp. powierzchni czyszczonej (dotyczy to szczegdlnie powierzchni grillow,

kuchenek, piekarnikéw itp.) Powyzej 40°C wiekszos¢ $rodkdéw traci wiasnosci
dezynfekujgce, a rosng ich wlasnosci korozyjne.

5. Respektowa¢ bezwzglednie zalecany czas kontaktu zabrudzonej powierzchni ze
srodkiem czyszczgcym.

6. Zawsze po uzyciu $rodka czyszczgcego powierzchnie czyszczong nalezy sptukac
woda.

7. Po sptukaniu powierzchni wodg nalezy jg nastepnie dobrze osuszy¢ w celu

wyeliminowania smug.

Pierwszym objawem korozji ogdinej jest zwykle zmatowienie powierzchni, nalezy
wowczas natychmiast wyczysci¢ powierzchnie i zastosowaé srodek do pielegnacji
stali nierdzewnej. Na rynku dostepna jest szeroka gama srodkéw do czyszczenia,

usuwania sladéw rdzy, polerowania i pielegnacji stali nierdzewne;.
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W wiekszo$ci przypadkow wystarczy miekka Sciereczka lub ggbka zwilzona wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu (np. srodka do zmywania naczyn). Kazdorazowo nalezy
nastepnie powierzchnie sptuka¢ zimng wodga i wytrze¢ do sucha. Innym sposobem
jest usuwanie ich za pomocag wilgotnej tkaniny z mikrofazy. Nalezy unika¢ Srodkéw
szorstkich i trgcych, ktéore mogg spowodowaé zarysowania. Powierzchnie szlifowane

nalezy wyciera¢ wzdtuz kierunku szlifu, a nie w poprzek .

Z reguly przebarwienia bedace skutkim kontaktu ze sktadnikami spozywczymi intensywnie
barwigcymi, nie sa uszkodzeniem powierzchni stali, lecz wynikiem naturalnej eksploataciji.
Podczas dalszego regularnego czyszczenia i konserwacji mebli przebarwienia te bedag
stopniowo zanikac¢. Na powierzchni stali mogq sie osadza¢ zwigzki nieorganiczne zawarte
w twardej lub zazelazionej wodzie kranowej. Pozostawienie mebli mokrych i
odparowywanie na nich wody powoduje wytrgcanie sie osadow, czesto o rdzawym
zabarwieniu. Przebarwienia te nie sg korozja stali, a jedynie powierzchniowym osadem.

Osady tego typu nalezy niezwtocznie usuwac w opisany wyzej sposoéb.

UWAGA: Do czyszczenia stali nierdzewnej NIE stosowa¢: produktéw do usuwania
zapraw ani rozcienczonego kwasu solnego, wybielaczy, srodkéw do czyszczenia
srebra oraz srodkéw zawierajacych: ostre scierniwo, chlorki, fluorki, bromki, jodki i
na bazie kwaséw zawierajacych te zwiazki, jak rowniez wybielaczy i srodkéw na
bazie podchlorynéw! Nie stosowa¢ szczotek drucianych ze stali weglowej, wetny
czyszczacej, stalowych poduszek do szorowania. Nalezy stosowaé stosowac
szczotki z widékien syntetycznych, delikatne tkaniny, srodki alkaliczne, srodki na
bazie kwasu fosforowego, cytrynowego, rozpuszczalniki organiczne, srodki
dedykowane dla powierzchni chromowanych i stali nierdzewnej. Takie
postepowanie ma stworzyé dogodne warunki eksploatacji i je utrzymaé¢, aby stal

nierdzewna nie korodowata w dlugim okresie czasu.
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